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| Malm Cimes or S
)\ Refugede nmntagne mué en havre et
\\ chaleureux, suites cocooning et vue

sur les sommets.

Le couvert: Xavier Lecharny

travaille fruits du jardin, légumes
paysans, agneau de Durance,

W poutargue marseillaise... 26, rue des

Villandrins, Les Orres (Hautes-Alpes),
& 06-64-54-89-38. Menu : 35 €. /\3\%

Table ouverte vendredi et samedi soir.

Auberge Quintessence
Gros chalet revu en mode épure,
Sept chambres simples face au
Mercantour,

Le couvert : Christophe Billau,
étoilé, cuisine poissons des

lacs proches, legumes de
saison, viandes bio et pimente
le tout de ses cueillettes.

Route du col de la Couillole,
Roubion (Alpes-Maritimes),
04-93-02-02-60. Menus : 39 et 49 €.
Fermé mardi et mercredi.

NICE CULTIVE SON BON GOUT LDCAL

Epicerie, restaurant 7 Un peu tout ¢a plein les rayons et |'assiette.

O'Quotidien Le Canon 21 paysans

L’art d’accommoder Coté glou, Sébastien Pour soutenir des agr
a l'italienne ingrédients Perinetti, féru de vins isolés (ils sont désorr
bio locaux et fines nature. Coté miam, Eliott Mercier a créeé |
victuailles de la frontiere Elmahdi Mobarik guette de collecte dans l'arri
voisine. A I'ardoise : I'arrivage du jour pour et de distribution dai

salade de seiche nicoise, composer ses assiettes lumineux de 350 met



